
PRZYSTAWKA SERWOWANA (1 do wyboru) 
• 
• Mus z wędzonego pstrąga z cytrusowym 

majonezem i orzechami 
• Carpaccio z buraka | halloumi | rukola 

orzech włoski

ZUPA SERWOWANYA (1 do wyboru) 
•  Rosół z domowym makaronem 
•  Krem z białych warzyw i oliwą z pestek dyni 
•  Flaczki z boczniaka 

DANIE GŁÓWNE (1 do wyboru) 
•  

warzywa sezonowe duszone w maśle 
sos wiśniowy

•  
puree ziemniaczane | sos lazurowy  
zielony groszek cukrowy

• Polędwiczka wieprzowa sous vide | sos  
z suszonych grzybów | grillowane ziemniaki  
w mundurkach | pieczone warzywa

DANIE CIEPŁE W KOCIOŁKU 
• Ragout wieprzowe z wędzoną papryką 

PRZYSTAWKI (na półmiskach lub bufet) 
• Mix sałat i ziół z serem gorgonzola  

i kompresowaną gruszką 
• Bukiet sałat z hiszpańską szynką pomidorkami 

koktajlowymi i ziołowymi grzankami 
• Wybór mięs pieczystych 
• Tatar z marynowanego śledzia 
• Pate z ryb mazurskich 
• Wybór pieczywa 
• Masło, marynaty 

 DESER 
• Ciasta i desery z hotelowej cukierni 

(3 ciasta i 2 desery w mono porcjach) 

OBIAD DLA DZIECI
• Rosół domowy z makaronem 
• Nuggetsy  z kurczaka z frytkami i surówką 

paluszki rybne z sandacza z frytkami i surówką
• Przystawki i desery jak wyżej

• Dzieci 4-11 lat - 30% zniżki. 

• W cenie: woda mineralna, woda z cytryną bez limitu. 
• Pakiet napoi: kawa, herbata, sok – do 5h 38 zł/os. 

• Butelka Prosecco na powitanie – 120 zł. 
• Butelka Picollo dla dzieci – 45 zł. 
• Tort okolicznościowy śmietanowo–owocowy z racą – 175 zł/kg  
    (inne smaki na życzenie). 
• Czas trwania do 5 h.

Prosimy o wcześniejszą deklarację dotyczącą preferencji żywieniowych, diet i uczuleń.
Restauracja przyjmuje zamówienia od godz.: 12:00.

Hotel St. Bruno | ul. Św. Brunona 1, 11-500 Giżycko

MENU
CENA: 169 zł/os.

okolicznościowe


