
MENU
Łukasz Siemaszko



TATAR WOŁOWY
Marynowany kalafior | cebulka perłowa | majonez anchois | kapary | grzanka

BEEF TARTRE
Marinated cauliflower | pearl onion | anchovies mayonnaise | capers | crouton

RINDTARTAR
Marinierter Blumenkohl | Perlzwiebel | Anschovismayonnaise | Kapern | Toast

85 PLN / 220 g   •   A: 1, 2, 5, 4, 7, 12

Finca Museum Rose 38 PLN / 15 cl

GRAVLAX
Łosoś wędzony na zimno | sok z buraka | cytrusy | philadelphia | papryka 

pumpernikiel | słonecznik

GRAVLAX
Cold smoked salmon | beet juice | citrus fruits | philadelphia | pepper  

pumpernickel bread | sunflower seeds

GRAVLAX
Kaltgeräucherter Lachs | Rote-Bete-Saft | Zitrusfrüchte | Philadelphia | Paprika 

Pumpernickel | Sonnenblume

51 PLN / 250 g   •   A: 2, 4, 5, 14

Waipara Sauvignon Blanc 200 PLN / 75 cl

DESKA RYB WĘDZONYCH (dedykowana dla 2 os.)  
Sielawa | sieja | łosoś | pstrąg | smażona krewetka

SMOKED FISH PLATER (for two people)
Whitefish | vendace | salmon | trout | shrimp

RÄUCHERFISCHBRETT (für zwei Personen) 
Felchen | Maräne  | Lachs | Forelle | gebratene Garnelen

99 PLN / 500 g   •   A: 2, 4, 5, 13, 14

Cedre Blandine le blanc 28 PLN / 15 cl

Przystawki 
Starters | Vorspeisen



DESKA ZAMKOWYCH WĘDLIN I SERÓW (dedykowana dla 2 os.)
Karkówka | schab | boczek | polędwiczka | rubin | szafir | bursztyn | winogrona

CASTLE MEATS AND CHEESE PLATTER (for two people)
Pork neck | pork loin | pork belly | tenderloin | ruby cheese   | sapphire cheese  

amber cheese | grapes

SCHLOSSFLEISCH - UND KÄSEBRETT (für zwei Personen) 
Schweinenacken | Schweinelende | Speck | Filet | Rubin | Saphir | Bernstein 

Weintrauben

48 PLN / 500g   •   A: 2, 3, 4, 5

Insight Casa Pecunia Montepulciano D’Abruzzo 26 PLN / 15 cl

PLIŃCE Z POMOĆKĄ
Ziemniak | twaróg | wędzony boczek | szczypiorek

POTATO PANCAKES WITH GREAVES AND SOUR CREAM
Potatoes | farmers cheese | smoked bacon | scallions

KARTOFFELPUFFER MIT GRIEBEN UND SAUERRAHM
Schnittlauch | Kartoffeln | Weichkäse | Geräucherter Speck | Schnittlauch

25 PLN / 220g   •   A: 1, 2, 3, 4, 5

Save Water Drink Riesling Alcohol Free 45 PLN / 15 cl

PIEROGI Z KONFITOWANĄ KACZKĄ
Kiszony ogórek | śmietanka | szalotka

DUMPLINGS WITH DUCK MEAT
Pickled cucumber | heavy cream | shallot

MAULTASCHEN MIT ENTE
Eingelegte Gurke | Sahne | Zwiebel

30 PLN / 220g   •   A: 1, 2, 3, 4, 5, 7

Carmel Selected Merlot 190 PLN / 75 cl

KREWETKI W SOSIE MAŚLANYM
Czosnek | pomidorek cherry | sambal | pluvium | grzanka

SHRIMP IN BUTTER SAUCE
Garlic | cherry tomatoes | sambal | pluvium | crouton

GARNELEN IN BUTTERSAUCE
Knoblauch | Kirschtomate | Sambal | Pluvium | Toast

45 PLN / 220g   •   A: 2, 3, 4, 5, 13

Coto Mayor blanco 158 PLN / 75 cl

Vege



KURCZAK & ANCHOIS
Szynka dojrzewająca | sałata rzymska | pomidorek cherry | oliwki | ogórek | grzanka

CHICKEN & ANCHOIS
Dry-aged ham | romaine salad | cherry tomatoes | olives | cucumber | crouton

HUHN & ANSCHOVIS
reifender Schinken | Romanasalat | Kirschtomate | Oliven | Gurke | Toast

30 PLN / 300 g   •   A: 1, 2, 4, 5, 12

Settesoli Grillo Appassimento 140 PLN / 75 cl

BURAK & HALLOUMI
Granat | rukola | pumpernikiel | popcorn z kaszy grzyczanej | redukcja balsamiczna

BEET & HALLOUMI
Pomegranate | arugula | pumpernickel bread | buckwheat groats popcorn 

 balsamic reduction

RÜBEN-HALLOUMI 
Granatapfel | Rucola | Pumpernickel | Buchweizenpopcorn | Balsamico

32 PLN / 250g    •    A: 2, 3; 4, 5, 7

Finca Museum Rose 38 PLN / 15 cl

Sałatki 
Salads | Salate

Vege



KREM Z PIECZONEGO BURAKA
Krem balsamiczny | bulion warzywny | pestki dyni | kozi ser

ROASET BEET SOUP
Balsamic cream | vegetable broth | pumpkin seeds | goat cheese

GEBACKENE RÜBENCREME
 Balsamico-Creme | Gemüsebrühe | Kürbiskerne | Ziegenkäse

 28 PLN / 300 ml   •   A: 2, 3, 5, 9

WĘDZONA ZUPA RYBNA
Łosoś | śmietanka | suszony pomidor | wywar z wędzonych ryb 

krewetka | włoszczyzna

SMOKED FISH SOUP
Salmon | cream | dried tomatoes | smoked fish broth | shrimp | mirepoix

RÄUCHERFISCHSUPPE 
Lachs | Sahne | getrocknete Tomaten | geräucherte Fischbrühe 

Garnelen | Gemüse

38 PLN / 300 ml   •   A: 2, 3 ,5, 7, 9, 13, 14

FLACZKI Z BOCZNIAKA
Boczniak ostrygowaty | włoszczyzna | majeranek | sambal

OYSTER MUSHROOM SOUP
Oyster mushroom | mirepoix | marjoram | sambal

Austernpilzsuppe 
Austernpilz | Gemüse | Majoran | Chili-Sambal

24 PLN / 300 ml   •   A: 2, 4, 5, 7, 9

ŻUR MAZURSKI
Zakwas chlebowy | boczek | jajko

MASURIAN SOUR RYE SOUP
Sour rye | bacon | boiled egg

ŻUREK - MASURISCHE SAURERE SUPPE
Sauerteigbrot | Speck | Ei

28 PLN / 300 ml   •   A: 1, 2, 3, 4, 5, 7, 9

ROSÓŁ
Kura zagrodowa | makaron | lubczyk

CHICKEN SOUP
Farm chicken | noodle | lovage

HÜHNERSUPPE 
Huhn | Nudeln | Liebstöckel

22 PLN / 300 ml   •   A: 1, 2, 4, 5, 7, 9

Zupy 
Soups | Suppen

Vege

Vegan

gluten
free

Vege



GOLONKA WIEPRZOWA
Puree ziemniaczane | warzywa sezonowe | czosnek | sos porter

PORK KNUCKLE
Potato puree | seasona l vegetables | garlic | porter sauce

SCHWEINE EISBEIN 
Kartoffe l püree | Gemüse der Saison | Knoblauch | Porter-Sauce

62 PLN / 900 g   •   A: 2, 3, 5, 7, 9, 12

Vistamar Brisa Cabernet Sauvignon 115 PLN / 75 cl

BOCZEK WIEPRZOWY CONFIT
Kapusta zasmażana | kluski śląskie | warzywa sezonowe | sos musztardowy

CONFIT PORK BELLY
Fried cabbage | Silesian dumplings | seasona l vegetables | mustard sauce

SCHWEINESPECK-CONFIT 
Gebratener Kohl | schlesische Knödel | Saisongemüse | Senfsauce

 54 PLN / 550 g   •   A: 2, 3, 4, 5, 7, 9, 12

Coto Mayor Reserva 275 PLN / 75 cl

SZNYCEL DROBIOWY 
Frytki | sałatka z kiszonej kapusty | jajko

CHICKEN SCHNITZEL
Fries | sauerkraut | egg

GEFLÜGELSCHNITZEL MIT SPIEGELEI
Pommes frites | Sauerkrautsalat | Ei

 40 PLN / 500 g   •   A: 1, 2, 4, 5, 9

Nocturne Pinot Grigio 205 PLN / 75 cl

STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ
Ziemniak paryski | sos z zielonego pieprzu | pomidorek cherry 

mus z pieczonego czosnku | warzywa sezonowe

BEEF SIRLOIN STEAK
„Parisian” potatoes | green pepper sauce | cherry tomato 

 roasted garlic mousse | seasonal vegetables

RINDERLENDESTEAK 
Pariser Kartoffel | grüne Pfeffersauce | Kirschtomaten 

 geröstete Knoblauchmousse | Saisongemüse 

158 PLN / 460 g   •   A: 2, 5, 9

Santa Sofia Valpolicella Ripasso Superiore DOC 310 PLN / 75 cl
Ruffino Modus Toscana IGT  590 PLN / 75 cl

Dania główne 
Main dishes | Hauptgericht

gluten
free

gluten
free



BURGER WOŁOWY
Frytki | sałatka z czerwonej kapusty | sos BBQ | majonez

BEEF BURGER
Fires | red cabbage salad | BBQ sauce | mayonnaise

RINDFLEISCHBURGER 
Pommes Frites | Rotkohlsalat | BBQ-Sauce | Mayonnaise

58 PLN / 600g   •   A: 1, 2, 3, 4, 5, 7

Pepe Nero Primitivo 42 PLN / 15 cl

GOŁĄBKI Z JELENIA
Kasza gryczana | kapusta biała | gratin ziemniaczane | pomidory | kwaśna śmietana

STUFFED CABEGE WITH DEER MEAT
buckwheat groats | white cabbage | potato gratin | tomatoes | sour cream

GEFÜLLTER KOHL MIT HIRSCHFLEISCH
Buchweizen | Weißkohl | Kartoffelgratin | Tomaten | Sauerrahm

58 PLN / 550 g   •   A: 1, 2, 3, 4, 5, 9

Srebrna Góra Cuvee rouge 215 PLN / 75 cl

CZERWONY VEGEBURGER
Frytki z batata | stek z buraka | sałatka z czerwonej kapusty

RED VEGEBURGER
Sweet potato fries | beet „steak” | red cabbage salad

ROTER VEGEBURGER 
Süßkartoffelpommes | Rote-Bete-Steak | Rotkohlsalat

44 PLN / 550 g   •   A: 1, 2, 4, 5, 7, 9, 10

Bouchard Aine & Fils Heritage Pinot Noir 145 PLN / 75 cl

LINGUINE ALLA CARBONARA
Pancetta | parmezan | śmietanka | żółtko | białe wino

LINGUINE ALLA CARBONARA
Pancetta | parmesan | cream | yolk | white wine

LINGUINE ALLA CARBONARA 
Pancetta | Parmesan | Sahne | Eigelb | Weißwein

34 PLN / 350 g   •   A: 1, 2, 3, 5

Ruffino ‘Libaio’ Chardonnay Toscana IGT 210 PLN / 75 cl

Vegan



SANDACZ 
Puree z pietruszki | pieczony ziemniak | groszek cukrowy 

pomidorek cherry | sos z suszonych grzybów

ZANDER
Parsley pure | roasted potato | snap pea | cherry tomato 

dried mushrooms sauce

ZANDERFILET
Petersilienpüree | Ofenkartoffeln | Zuckerschoten 

Kirschtomaten Soße mit getrockneten Pilzen

78 PLN / 450g  A: 2, 3, 5, 7, 9, 14

Bouchard Aine & Fils Chablis 335 PLN / 75 cl

ŁOSOŚ 
Risotto szafranowe | sos gorgonzola | warzywa sezonowe

SALMON
Saffron risotto | gorgonzola sauce | seasonal vegetables

LACHS 
Safranrisotto | Gorgonzolasauce | Saisongemüse

 98 PLN / 450g   •   A: 2, 3, 5, 9, 14

Dopff Gewurztraminer Terres Epicees 280 PLN / 75 cl

PSTRĄG
Warzywa sezonowe | sos kaparowy | palona cytryna 

frytki z batatów

TROUT
Seasonal vegetables | capers sauce | roasted lemon 

sweet potato fries

FORELLE 
Saisongemüse | Kapernsauce | gebrannte Zitrone | Süßkartoffel-Pommes

66 PLN | 550 g   •   A: 2, 3, 5, 9, 14

Save Water Drink Riesling Fruity 45 PLN | 15 cl

SELERYBA
Seler | sałatka z pomidorków koktajlowych | tempura | panko 

puree z batatów i marchwi

SELERYBA
Celery root| cherry tomato salad| tempura| panko 

sweet potato and carrot puree

SELLERIEFISCH 
Sellerie | Kirschtomatensalat | Tempura | Panko | Süßkartoffel- und Karottenpüree

28 PLN / 400 g   •   A: 2, 4, 5, 7, 9

Settesoli Grillo Appassimento 140 PLN / 75 cl

Vege

Vege

Vegan

gluten
free

gluten
free

gluten
free

Vege



ROSÓŁ Z MAKARONEM 
filet z kurczaka | włoszczyzna | lubczyk 

CHICKEN NOODLE SOUP 
chicken fillet | mirepoix | lovage 

HÜHNERNUDELSUPPE 
Hühnerfilet | Gemüse | Liebstöckel 

18 PLN / 220 ml   •   A: 1, 2, 4, 7, 9

POMIDOROWA Z MAKARONEM 
pomidory | bulion | marchew 

TOMATO SOUP WITH NOODLES 
tomatoes | broth | carrot 

TOMATENSUPPE MIT TEIGWAREN 
Tomaten | Brühe | Karotten 

22 PLN / 220 ml   •   A: 1, 2, 3, 4, 7, 9

SZNYCELKI DROBIOWE 
filet z kurczaka | frytki | coleslaw 

CHICKEN NUGGETS 
chicken fillet | fries | coleslaw 

GEFLÜGELSCHNITZEL 
Hähnchenfilet | Pommes | Krautsalat 

32 PLN / 280 ml   •   A: 1, 2, 3, 4

PALUSZKI Z SANDACZA 
filet z sandacza | frytki | coleslaw 

ZANDER FISH FINGERS 
zander fillet | fries | coleslaw 

ZANDERSTÖCKE 
Zanderfilet | Pommes | Krautsalat 

36 PLN / 280 g   •   A: 1, 2, 3, 4, 14

Menu dziecięce 
Children’s menu | Kindermenü



LINGUINE POMODORO 
makaron | pomidory | parmezan 

LINGUINE POMODORO 
pasta | tomatoes | parmesan 

LINGUINE-POMODORO 
Nudeln | Tomaten | Parmesan 

24 PLN / 250 ml   •    A: 1, 2, 3, 4   

MARGHERITA
 sos pomidorowy | mozzarella | oregano 

MARGHERITA 
tomato sauce | mozzarella | oregano 

MARGHERITA
 Tomaten | Mozzarella | Oregano-Sauce 

32 PLN / 320 g   •    A: 1, 2, 3, 4

TORTILLA Z KURCZAKIEM 
filet z kurczaka | warzywa | frytki 

CHICKEN TORTILLA 
chicken fillet | vegetables | Fries 

HÜHNER-TORTILLA 
Hähnchenfilet | Gemüse | Pommes 

28 PLN / 320 g   •    A: 1, 2, 3, 4

Menu dziecięce 
Children’s menu | Kindermenü



BLOK CZEKOLADOWY
Orzech laskowy | czekolada deserowa | masło | żel z rokitnika

CHOCOLATE BLOCK
Hazelnut | milk chocolate | butter | sea buckthorn gel

SCHOKOLADENBLOCK 
Haselnuss | dunkle Schokolade | Butter | Sanddorngel

25 PLN / 200 g   •   A: 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8

Purcari Ice Wine 48 PLN / 10 cl

KINDER BOUNTRY
Mleko kokosowe | czekolada | popcorn z kaszy gryczanej

KINDER BOUNTRY
Coconut milk | chocolate | buckwheat groats popcorn

KINDER ,,BOUNTRY’’ 
Kokosmilch | Schokolade | Buchweizen-Popcorn

30 PLN / 200 g   •   A: 1, 2, 3, 4, 5, 6, 8

Purcari Ice Wine 48 PLN / 10 cl

TARTA CYTRYNOWA
Śmietanka | jajko | ciasto kruche

LEMON TART
Cream | egg | shortcrust

ZITRONENKUCHEN 
Sahne | Ei |Mürbeteig

25 PLN / 200 g   •   A: 1, 2, 3, 4, 5

Insight Casa Pecunia Prosecco 48 PLN / 20 cl

SUFLET CZEKOLADOWY
Sorbet z czarnej porzeczki | sos mango-marakuja | owoce sezonowe

CHOCOLATE SOULFFLE
Black currant sorbet | mango-passion fruit source | seasonal fruit

SCHOKOLADENSOUFFLE 
Schwarzes Johannisbeersorbet | Mango-Maracujasauce | Saisonfrüchte

32 PLN / 200g   •   A: 1, 2, 3, 4, 5

Purcari Ice Wine 48 PLN / 10 cl

Desery 
Desserts | Nachspeisen

Vege

Vege

Vege

Vege



HERBATY LIŚCIASTE EILLES 

Czarna Assam 

Earl Grey 

Miętowa 

Zielona 

Owocowa 

Jaśminowa 

Z kardamonem 

12 PLN 

KAWY ALFREDO 

Espresso 
11 PLN 

Espresso macchiato 
12 PLN 

Espresso doppio 
 14 PLN 

Americano 
12 PLN 

Kawa biała 
14 PLN 

Cappuccino 
14 PLN 

Latte macchiato 
14 PLN 

Flat white 
18 PLN 

Frappe 
18 PLN 

Irish Coffee 
26 PLN

Napoje 
Drinks | Getränke



1 Eggs

2 Lupin

3 Milk

4 Gluten

5 Sulphites

6 Peanuts

7 Soya

8 Nuts

9 Celery

10 Sesame

11 Moluscs

12 Mustard

13 Crustaceans

14 Fish

1 Jaja

2 Łubin

3 Mleko

4 Gluten 

5 Siarczyny

6 Orzeszki ziemne

7 Soja

8 Orzechy

9 Seler

10 Sezam

11 Mięczaki 

12 Gorczyca

13 Skorupiaki

14 Ryby

1 Eier

2 Lupine

3 Milch

4 Gluten

5 Sulfite

6 Erdnüsse

7 Soja

8 Nüsse

9 Sellerie

10 Sesam

11 Molusken

12 Senf

13 Krustentiere

14 Fisch

Alergeny 
Allergens | Allergene


