
MenuMENU

Chef | Łukasz Siemaszko



TATAR WOŁOWY  
polędwica wołowa|marynaty|grzanka

BEEF TARTARE 
beef tenderloin|pickles|crouton

RINDERTARTAR 
Rinderfilet|Marinaden|Toast

86 PLN / 220 g 

OZZI SHIRAZ    125 PLN / 75 cl

MATJAS KORZENNY  
matjas|pumpernikiel|serek philadelphia

MATJAS HERRING 
matjas|pumpernickel|philadelphia cream cheese

MATJAS WÜRZIG 
Matjas|Pumpernickel|Philadelphia-Käse

38 PLN / 250 g

SAVE WATER DRINK RIESLING FRUITY    42 PLN / 15 cl

PIEROŻKI Z KACZKĄ 
kaczka confit|boczek|śmietanka

DUCK DUMPLINGS 
duck confit|bacon|heavy cream

MAULTASCHEN MIT ENTE  
Confit Ente|Speck|Sauerrahm

40 PLN / 300g

                            BOUCHARD AINE & FILS HERITAGE PINOT NOIR    145 PLN / 75 cl 

 GYOZA Z WARZYWAMI 
warzywa|peperonata|chili

 VEGETABLE GYOZA DUMPLINGS  
vegetables|peperonata|chili

GYOZA MIT GEMÜSE 
Gemüse|Peperonata|Chili

26 PLN / 250 g

NOCTURNE PINOT GRIGIO    200 PLN / 75 cl

Przystawki
• Vorspeisen • Starters

Vege

Vege



 KURCZAK 
filet z kurczaka|szynka dojrzewająca|czosnek

CHICKEN 
chicken fillet|dry-aged ham|garlic

HUHN 
Hähnchenfilet|gereifter Schinken|Knoblauch

38 PLN / 350 g 

INSIGHT ‘CASA PECUNIA’ MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC    26 PLN / 15 cl

BURAK 
burak|halloumi|granat

BEETROOT 
beetroot|halloumi|pomegranate

ROTE BEETE 
Rote Beete|Halloumi|Granatapfel

32 PLN / 330 g

NOCTURNE CABERNET SAUVIGNON    195 PLN / 75 cl

ŁOSOŚ WĘDZONY 
łosoś|sałata rzymska|grissini

SMOKED SALMON 
smoked salmon|romaine salad|grissini

RÄUCHERLACHS 
Lachs|Römersalat|Grissini

38 PLN / 350 g

WAIPARA HILLS SAUVIGNON BLANC    195 PLN / 75 cl

Sałatki
• Salads • Salate

Vege

Vege



ŻUR MAZURSKI 
zakwas chlebowy|boczek|jajko

MASURIAN SOUR RYE SOUP 
sour rye|bacon|boiled egg

ŻUR MAZURSKI - LOKALE SAUERE SUPPE 
Sauerteig|Speck|Ei

28 PLN / 300 ml

 ROSÓŁ Z KURY ZAGRODOWEJ 
kura zagrodowa|włoszczyzna|lubczyk

FARM CHICKEN SOUP 
farm chicken|mirepoix|lovage

HÜHNERSUPPE 
Bauernhofhuhn|Italienisch|Liebstöckel

22 PLN / 300 ml

 KREM Z POMIDORA 
pomidory|mleko kokosowe|peperonata

TOMATO CREME SOUP 
tomatoes|cocount milk|peperonata

TOMATENCREME 
Tomaten|Kokosmilch|Peperonata

24 PLN / 300 ml

FLACZKI Z BOCZNIAKA 
boczniak ostrygowaty|włoszczyzna|majeranek

OYSTER MUSHROOM SOUP 
oyster mushrooms|mirepoix|marjoram

AUSTERNPILZSUPPE 
Austernpilz|italienisch|Majoran

24 PLN / 300 ml

MAZURSKA ZUPA RYBNA 
sandacz|włoszczyzna|pomidor suszony

MASURIAN FISH SOUP 
zander|mirepoix|dried tomatoes

MASURISCHE FISCHSUPPE 
Zander/Gemüse/getrocknete Tomate

38 PLN / 300 ml

Zupy
• Soups • Suppen

Vege

Vege

Vegan

gluten
free

gluten
free



STRACCETTI Z POLĘDWICY WOŁOWEJ 
puree ziemniaczane|oliwa truflowa|warzywa

BEEF TENDERLOIN STRACCETTI 
potato puree|truffle oil|vegetables

STRACCETTI VOM RINDERLENDE 
Kartoffelpüree|Trüffelöl|Gemüse

110 PLN / 550 g

NOCTURNE CABERNET SAUVIGNON    195 PLN / 75 cl

 GOLONKA WIEPRZOWA 
puree ziemniaczane|chrzan|warzywa

PORK KNUCKLE 
potato puree|horseradish|vegetables

SCHWEINE EISBEIN 
Kartoffelpüree|Meerrettich|Gemüse

62 PLN / 900 g

SREBRNA GÓRA CUVEE ROUGE    215 PLN / 75 cl

 BOCZEK WIEPRZOWY CONFIT 
kluski śląskie|jabłko prażone|warzywa

CONFIT PORK BELLY 
silesian dumplings|roasted apple|vegetables

SCHWEINESPECK CONFIT 
Schlesische Knödel|Bratäpfel|Gemüse

44 PLN / 550 g

FLAGSTONE ‘DRAGON TREE’ CAPE BLEND    220 PLN / 75 cl

NOGA Z KACZKI CONFIT 
wiśnia|rozmaryn|ziemniaki gratin

CONFIT DUCK LEG 
cherry|rosemary|potato gratin

CONFIT ENTENBEIN 
Kirsch|Rosmarin|Kartoffelgratin

78 PLN / 550 g

BOUCHARD AINE & FILS HERITAGE PINOT NOIR    145 PLN / 75 cl

Dania główne
• Main dishes • Hauptgericht

gluten
free

gluten
free

gluten
free



KURCZAK KUKURYDZIANY À LA SALTIMBOCCA 
peperonata|szałwia|czarna soczewica

CORN CHICKEN À LA SALTIMBOCCA 
peperonata|sage|black lentils

MAISHÄHNCHEN À LA SALTIMBOCCA 
peperonata|salbei|schwarze linsen

78 PLN / 500 g

RUFFINO ‘LIBAIO’ CHARDONNAY TOSCANA IGT    205 PLN / 75 cl

SZNYCEL DROBIOWY Z JAJKIEM SADZONYM 
filet z kurczaka|frytki|coleslaw

CHICKEN SCHNITZEL WITH FIRED EGG 
chicken fillet|fries|coleslaw

GEFLÜGELSCHNITZEL MIT SPIEGELEI 
Hähnchenfilet|Pommes|Krautsalat

40 PLN / 500 g

COTO MAYOR BLANCO    155 PLN / 75 cl

BURGER WOŁOWY 
mięso wołowe|warzywa|frytki

BEEF BURGER 
Beef burger|vegetables|Fries

RINDFLEISCHBURGER 
Rindfleisch|Gemüse|Chips

58 PLN / 650 g

PEPE NERO PRIMITIVO    42 PLN / 15cl

Dania główne
• Main dishes • Hauptgericht

gluten
free



Dania główne
• Main dishes • Hauptgericht

 LINGUINE 
filet z kurczaka|cukinia|mleko kokosowe

LINGUINE 
chicken fillet|zucchini|coconut milk

LINGUINE 
Hühnerfilet|Zucchini|Kokosmilch

34 PLN / 450 g

FINCA MUSEUM VINEA TEMPRANILLO ROSADO    42 PLN / 15 cl

SANDACZ 
filet z sandacza|arancini|zielony groszek

ZANDER 
zander fillet|arancini|green peas

ZANDER 
Zanderfilet|Arancini|grüne Erbsen

78 PLN / 450 g

MICHEL LYNCH SAUVIGNON BLANC BORDEAUX AOC    190 PLN / 75 cl

SZCZUPAK 
filet ze szczupaka|por|ziemniak hasselback

PIKE 
pike fillet|leek|hasselback potato

HECHT 
Hechtfilet|Lauch|Haselrückenkartoffel

56 PLN / 450 g

SREBRNA GÓRA GEWURZTRAMINER    245 PLN / 75 cl 

GOŁĄBKI Z JELENIA 
ziemniaki gratin|kapusta włoska|pomidory

CABBAGE ROLLS WITH DEER STUFFING 
potato gratin|savoy cabbage|tomatoes

GEFÜLLTER KOHL MIT HIRSCH 
Kartoffelgratin|Wirsingkohl|Tomaten

58 PLN / 550 g

SANTA SOFIA VALPOLICELLA RIPASSO SUPERIORE DOC    340 PLN / 75 cl

Vege

Vege

gluten
free



Dania główne
• Main dishes • Hauptgericht

 ZIELONY VEGEBURGER 
kotlet z brokuła|warzywa|frytki z batata

GREEN VEGGIEBURGER 
broccoli burger|vegetables|sweet potato Fries

GRÜNER VEGGIEBURGER 
Brokkoli-Burger|Gemüse|Süßkartoffel-Pommes

44 PLN / 600 g

NOCTURNE PINOT GRIGIO    200 PLN / 75 cl

SELERYBA 
seler|szparagi|tempura

SELERYBA 
celery root|asparagus|tempura

SELERIEFISCH 
Sellerie|Spargel|Tempura

28 PLN / 450 g

RUFFINO ‘LIBAIO’ CHARDONNAY TOSCANA IGT    205 PLN / 75 cl

Vegan

Vegan



Desery
• Desserts • Nachspeisen

TARTA CYTRYNOWA 
cytryny|śmietanka|wanilia

LEMON TART 
lemon|heavy cream|vanilla

ZITRONENKUCHEN 
Zitronen|Sahne|Vanille

28 PLN / 350 g

SUFLET CZEKOLADOWY 
czekolada|wiśnia|mango

CHOCOLATE SOUFFLE 
chocolate|cherry|mango

SCHOKOLADENSOUFFLE 
Schokolade|Kirsche|Mango

32 PLN / 200 g

BLACK VELVET MONO 
kakao|serek philadelphia|czekolada

BLACK VELVET MONO 
cocoa|philadelphia cream cheese|chocolate

BLACK VELVET MONO 
Kakao|Philadelphia-Käse|Schokolade

28 PLN / 250 g

SORBET OWOCOWY 
wiśnia|jabłko|cytryna

FRUIT SORBET 
cherry|apple|lemon

FRUCHTSORBET 
Kirsche|Apfel|Zitrone

26 PLN / 220 g

Vege

Vege

Vege

Vegan

gluten
free



Menu dziecięce
• Children’s menu  • Kindermenü

ROSÓŁ Z MAKARONEM 
filet z kurczaka|włoszczyzna|lubczyk

CHICKEN NOODLE SOUP 
chicken fillet|mirepoix|lovage

HÜHNERNUDELSUPPE 
Hühnerfilet|Gemüse|Liebstöckel

18 PLN / 220 ml

POMIDOROWA Z MAKARONEM 
pomidory|bulion|marchew

TOMATO SOUP WITH NOODLES 
tomatoes|broth|carrot

TOMATENSUPPE MIT TEIGWAREN 
Tomaten|Brühe|Karotten

22 PLN / 220 ml

 SZNYCELKI DROBIOWE 
filet z kurczaka|frytki|coleslaw

CHICKEN NUGGETS 
chicken fillet|fries|coleslaw

GEFLÜGELSCHNITZEL 
Hähnchenfilet|Pommes|Krautsalat

32 PLN / 280 ml

PALUSZKI Z SANDACZA 
filet z sandacza|frytki|coleslaw

ZANDER FISH FINGERS 
zander fillet|fries|coleslaw

ZANDERSTÖCKE 
Zanderfilet|Pommes|Krautsalat

36 PLN / 280 g

Vege

Vege



Menu dziecięce
• Children’s menu  • Kindermenü

LINGUINE POMODORO 
makaron | pomidory|parmezan

LINGUINE POMODORO 
pasta | tomatoes | parmesan

LINGUINE-POMODORO 
Nudeln | Tomaten | Parmesan

24 PLN / 250 ml

MARGHERITA 
sos pomidorowy | mozzarella | oregano

MARGHERITA 
tomato sauce | mozzarella | oregano

MARGHERITA 
Tomaten | Mozzarella | Oregano-Sauce

32 PLN / 320 g

 PIEROŻKI Z TWAROGIEM 
twaróg | wiśnia | kawior owocowy

COTTAGE CHEESE DUMPLINGS 
cottage cheese | cherry | fruit caviar

MAULTASCHEN MIT HÜTTENKÄSE 
Hüttenkäse | Kirsche | Fruchtkaviar

28 PLN / 280 g

TORTILLA Z KURCZAKIEM 
filet z kurczaka | warzywa | frytki

CHICKEN TORTILLA 
chicken fillet | vegetables | Fries

HÜHNER-TORTILLA 
Hähnchenfilet | Gemüse | Pommes

28 PLN / 320 g

Vege

Vege

Vege



HERBATY LIŚCIASTE EILLES

• Czarna Assam
• Earl Grey
• Miętowa
• Zielona

• Owocowa
• Jaśminowa

• Z kardamonem

16 PLN

KAWY ALFREDO
 

• Espresso - 11 PLN
• Espresso macchiato - 12 PLN

• Espresso doppio - 14 PLN
• Americano - 12 PLN
• Kawa biała - 14 PLN
• Cappuccino - 14 PLN

• Latte macchiato - 14 PLN
• Flat white -18 PLN

• Frappe - 18 PLN
• Irish Coffee - 26 PLN

 

Napoje
• Drinks • Getränke


